
A p e r i t i v i  –  A p e r i t i f s  

  
   EURO 

182 Hugo 20cl 5,50 

218 Martini 5cl 4,00 

220 Campari3 Soda 20cl 5,00 

221 Carripari3 Orange 20cl 5,00 

222 Aperol Prosecco3 20cl 5,50 

223 Aperol Sprizz3 20cl 5,50 

224 San Bitter1 20cl 3,50 

225 Prosecco 20cl 3,50 

 

A n t i pas t i  -  V o r s pe i s e  

  
   EURO 

29 Antipasto Costa Smeralda italienischer Vorspeisenteller 11,50 

30 Antipasto di Mare Meeresfrüchtesalat 10,50 

31 Mozzarella Caprese Mozzarella16-D mit Tomaten und Basilikum 8,00 

 

M i n e s t r e  –  S u p p e n  

 
   EURO 

35 Minestrone Italienische Gemüsesuppe 4,80 

36 Crema di Pomodoro Italienische Tomatensuppe 4,80 

 

I n s a l a t e  –  S a l a t e  
 

   EURO 

22 Verde grüner Salat 4,50 

23 Mista gemischter Salat 5,50 

24 Pomodoro e Cipolla Tomatensalat mit Zwiebeln 5,50 

25 Nizza großer gemischter Salat mit Ananas, Zwiebeln, 
Thunfisch2 und Mozzarella 

8,50 

26 Capri großer gemischter Salat mit Artischocken16, Oliven17-D, 
Käse, Peperoni16-M und Vorderschinken2-3-M-4-17 

8,50 

27 Costa Smeralda großer gemischter Salat mit Artischocken16 Käse und 
italienischem Schinken (Typ Parma) 

9,00 



F o r m ag g i  -  K äs e  

  
   EURO 

18 Pecorino Sardo italienischer Schafsmilchkäse 4,00 

19 Parmigiano Parmesankäse 3,50 

20 Gorgonzola  norditalienischer Blauschimmelkäse 3,50 

21 gemischter Käseteller mit Oliven17-D
 8,50  

 

P i z z a  3 2c m  

 

   EURO 

1 Pizza MargheritaA-F mit Tomatensauce und Käse 6,50 

2 Pizza NapoletanaA-F mit Tomatensauce und Sardellen 7,50 

3 Pizza Salami mit Tomatensauce und Kochsa1ami1-2-3
 7,50 

4 Pizza FunghiA-F mit Tomatensauce und frischen Champignons 7,50 

5 Pizza ProsciuttoA-F mit Tomatensauce und Vorderschinken2-3-M-4-17
 8,00 

6 Pizza ReginaA-F mit Tomatensauce, Vorderschinken2-3-M-4-17
 und frischen 

Champignons 

8,00 

7 Pizza Quattro StagioniA-F mit Tomatensauce, Vorderschinken2-3-M-4-17, Peperoni16-M 
Artischocken16 und frischen Champignons 

8,50 

8 Pizza CapriA-F mit Tomatensauce, Vorderschinken2-3-4-17, Peperoni16-M
, 

Kochsalami 23, Paprika und frischen Champignons 

8,50 

9 Pizza DiavolaA-F mit scharfer Tomatensauce, Champignons, 
Kochsalami'-2-3, Peperoni16-M und Oliven17-D

 

8,50 

28 Pizza alla ManueIA-F mit Tomatensauce, Kochsalamil-2-3, Champignons, 
Artischocken16, Peperoni16-M und Kapern 

9,00 

10 Pizza Costa SmeraldaA-F mit allem aber ohne Fisch 12,50 

11 Pizza ParmaA-F mit Tomatensauce und ital. Schinken (Typ Parma) 9,50 

12 Pizza Frutti di MareA-F mit Tomatensauce, Meeresfrüchten" und Knoblauch 12,50 

13 Pizza ContadinaA-F mit Tomatensauce, Thunfisch2 und Zwiebeln 9,50 

14 Pizza Quattro FormaggiA-F mit Tomatensauce und 4 verschiedenen Käsesorten17
 9,50 

15 Pizza ScampiA-F  mit Tomatensauce, Garnelen und Knoblauch 13,50 

 

P i z z a pa n e  -  P i z z ab r o t e  

 

   EURO 

16 Pizzapane mit Tomatensauce und Knoblauch 5,00 

17 Bruschetta (6 Stück) mit Tomaten, Zwiebeln und Balsamico Reduktion 6,50 

Alle Pizzen mit Bio-Mehl aus der Region! 



P as ta  -  N ud e l n  

 

   EURO 

42 Spaghetti Bolognese
A-F 

mit Tomaten-Hackfleischsauce17-D und ital. Kräutern 7,00 

41 Spaghetti Arrabiata
A-F 

mit Tomatensauce, Knoblauch und Peperoni16-M 7,50 

43 Spaghetti Napoli
A-F 

mit Tomatensauce und ital. Kräutern 6,50 

44 Spaghetti Carbonara
A-F mit Sahne17, Speck2-3 und Ei und Parmesan 8,50 

45 Spaghetti Casa
A-F cremige Sauce mit Fleisch, Champignons und 

Tomaten 
8,50 

46 Spaghetti Frutti di Mare
F mit MeeresfrüchtenH, Knoblauch in Tomatensauce 13,50 

47 Spaghetti Costa SmeraldaA-F mit gebratenen ScampiJ und Rinderfilet 14,50 

48 Spaghetti Aglio e OlioA-F mit Knoblauch, Öl und Chili 7,50 

49 Rigatoni Quattro FormaggiA-F mit 4 verschiedenen Käsesorten17 9,50 

50 Rigatoni al FornoA-F mit Vorderschinken2-3-M-4-17, Champignons und 
Erbsen in Tomaten-Sahne-Sauce17, überbacken 

9,50 

 

51 Rigatoni ItaliaA-F cremige Sauce mit Vorderschinken2-3-M-4-17 und 
Champignons 

9,00 

 

52 Penne GamberettiA-F mit Lachs und Krabben' in Sahne-Sauce17-D 12,50 

53 Penne ArrabiataA-F mit Tomatensauce, Knoblauch und Peperoni16-M 8,50 

54 Malloredus SardaA-F cremige Sauce mit Fleisch, Spinat und 
Champignons 

9,50 

55 Malloredus Costa SmeraldaA-F mit Tomatensauce, Mozzarella16-D und Basilikum 8,00 

56 Tortellini CasaiA-F mit Vorderschinken2-3-M-4-17, Champignons und 
Erbsen in Tomaten-Sahne-Sauce17 

9,50 

57 Tortellini Dolce VitaA-F mit Vorderschinken2-3-M-4-17 und Sahnesauce17 8,50 

58 Tortellini al FornoA-F mit Vorderschinken2-3-M-4-1 7, Champignons und 
Erbsen in Tomaten-Sahne-Sauce17, überbacken 

9,50 

  



C ar n i  -  F l e i s c h ge r i c h te  

   EURO 

70 Cotoletta Milanese SchweineschnitzelA „Wiener Art" 12,50 

71 Picata Lombarda Schweinelende in Weißwein-Zitronensauce 15,00 

72 Saltimbocca alla Romana Schweinelende mit Parmaschinken und Salbei 15,50 

73 Scaloppina al Gorgonzola Schweinelende mit Gorgonzolasauce17 15,50 

74 Costata alla Griglia Rumpsteak vom Grill 19,50 

75 Filetto alla Griglia Rinderfilet vom Grill 21,50 

76 Filetto at Pepe Verde Rinderfilet mit grünem Pfeffer in Rahmsauce17-D 22,50 

77 Filetto ai Porcini Rinderfilet mit Steinpilzen 24,50 

78 Misto di Carne alla Griglia gemischter Grillteller 19,00 

 

P es c e  –  F i s c hg e r i c h t e  

Alle Fischgerichte werden mit Beilagen der Saison serviert 

   EURO 

80 Calamari alla Griglia TintenfischH vom Grill 16,50 

81 Calamari Sarda 
TintenfischH mit Oliven17-D, Knoblauch und 
Tomatensauce 

18,00 

82 Salmone alla Griglia LachsH vom Grill 17,50 

83 Salmone Aragosta LachsH und KrabbenJ in Weißweinsauce 18,00 

84 Scampi alla Griglia RiesengarnelenJ vom Grill 20,50 

85 Scampi Mare RiesengarnelenJ in Weißwein-Tomatensauce 21,50 

 86 Misto di Pesce alla Griglia gemischter Fischteller vom Grill 23,50 

 

D es s e r t  –  N ac hs p e i s e n  

   EURO 

90 Tiramisu Mascarpone mit Biskuits, Espresso und Amaretto 5,00 

91 Lamponi Caldi Vanilleeis mit heißen Himbeeren 5,00 

92 Fragola con Crema di 
Mascarpone 

frische Erdbeeren mit Mascarponecreme 
(saisonbedingt) 

6,50 

93 Dolci del Giorno Kuchen des Tages 4,00 

94 Gelato Misto gemischtes Eis 4,00 

95 Gelato Misto con Frutte gemischtes Eis mit Früchten 5,00 

 96 Banana Split Vanilleeis mit Bananen 6,50 

 



G et r änk e  –  B e v an d e  

B i e r e  - W e i h e n s t e p h a n  

120 Helles
F
  3,40 

121 Weizen
F
  3,60 

122 Pils
F
 0,33l 3,20 

124 Helles alkoholfrei
F
  3,40 

125 Radler
F
  3,40 

126 Russe
F

  3,60 

129 Tradition Dunkel
F
  3,60 

 

H e f e w e i ß b i e r e  

123 Dunkles Hefeweißbier
F
 3,60 

130 Hefeweißbier leicht
F
 3,60 

131 Hefeweibier alkoholfrei
F
 3,60 

A l k o h o l f r e i e  G e t r ä n k e  

103 Fanta
2,4

 0,33l 3,00 

104 Coca Cola
1,2

 0,33l 3,00 

103 Coca Cola light
1,2

.
3,6

 0,33l 3,00 

106 Apfelsaft 0,33l 3,00 

107 Orangensaft 0,33l 3,00 

108 Spezi 
1

 '2'4 0,5l 3,30 

109 Apfelschorle 0,5l 3,40 

110 Orangenschorle 0,5l 3,40 

114 Johannisbeerschorle 0,5l 3,40 

116 Sauerkirschschorle 0,5l 3,40 

201 Acqua S.Pellegrino 0,5l 3,50 

202 Acqua S.Pellegrino 1,0l 7,00 

W a r m e  G e t rä n k e  

98 Espresso
2
 2,10 

180 Espresso
2
Doppio 3,80 

99 Cappuccino
2
 2,80 

100 Latte Macchiato
2
 3,60 

101 Tasse Kaffee
2
 2,60 

102 Tee 2,40 

O f f en e  W e i ne  0 ,2 5 l  

132 Rosé
M
 

 
6,00 

133 Nuragusdi Sardegna
M
 

 6,00 

134 Pinot Grigio
M
 

 
6,00 

135 Hauswein Vino della casa
M
  6,00 

183 Weinschorle
M
 0,5l 7,50 

130 Monica di Sardegna (rot)
M
  6,00 

131 

11 

Lambrusco (rot)
M
  6,00 

I t a l i e n i s c h e  W e i ß w e i n e  0 , 7 5 l  

157 Aragosta Vermentino di Sardegna D.O.C
M
 18,00 

158 Pinot Grigio
M
 17,50 

159 Bellavitis Bianco di Custoza D.O.C
M
 18,50 

160 Vermentino di Sardegna D.O.C
M
 16,00 

161 Lugana
M
 28,50 

 

I t a l i e n i s c h e  R o t w e i n e  0 , 7 5 l  

164 Brunello di Montalcino
M
 74,00 

165 Barolo
M
 68,00 

166 Chianti Riserva
M
 28,50 

167 Bardolino D.O.C
M
 18,50 

168 Merlot del Veneto
M
 16,00 

169 Rosso Toscano
M
 16,00 

170 Montepulciano d'Abruzzo
M
 16,00 

171 Nero Davola Sicilia
M
 16,00 

172 Monica di Sardegna
M
 17,00 

173 Cannonau Sardegna
M
 18,50 

 

P r o s e c c o  0 , 7 5 l  

162 Valdo Superiore Prosecco D.O.C
M
 26,00 

163 Cantina Maschio Vino frizzante D.O.C
M
 16,00 

 

Di g es t i v  2c l  

140 AmarettoK  4,00 

141 Sambuca  4,00 

3,001
42 

Averna  4,00 

143 RamazottiD-F  4,00 

144 Mirto  4,00 

145 Cynar  4,00 

146 Fernet Branca  4,00 

147 Vecchia Romagna  4,00 

148 Amaro Montenegro  4,00 

149 Jägermeister  4,00 

150 Jack Daniels 4cl 5,50 

151 Jim Beam 4cl 5,50 

152 Grappa  4,00 

153 Grappa Nardini  6,00 

154 Williams Birne  4,00 

156 Limoncello  4,00 

 


